
Kiwi/ ananas

Banane 

Yaourt  vanil le bio

Pomme bio

Abricots

Tome noire

Eclair chocolat

Eclair vanil le

Yaourt  nature sucré bio

Crème dessert  chocolat

Crème dessert  vanil le

Edam 

Aiguil let tes de poulet  corn f lakes 
sauce BBQ

Saucisse de Toulouse Chipolatas 
pour les maters

Riz bio Semoule de couscous bio
Embeurrée de pomme de terre au 

cheddar

salade verte

Quiche lorraine

Taboulé

Courget tes râpées

Filet  de merlu à la crème de poireaux

salade verte

Cèleri rémoulade

Choux rouge

Concombres

salade verte

Concombre et  mais

Pomelos

Melon

Tortell inis au fromage  

salade verte

Pastèque

Concombres

Betterave persil lées

Buffet de crudités

Salade grecque*

Buffet de crudités

Melon/ pastèque

Tomates en quart iers Tomates en quart iers Tomates en quart iers Tomates en quart iers

Carot tes râpées                        Carot tes râpées                          Carot tes râpées                          Carot tes râpées                              

18/ 05/ 26

LUNDI

Buffet de cruditésBuffet de crudités

Salade club* Salade du Pêcheur*

Menus des élèves du collège

Semaine 20

22/ 05/ 26

VENDREDI

21/ 05/ 26

JEUDI

19/ 05/ 26

MARDI



Conformément à la directive Européenne, 2003/89/CE, sur les Allergènes dans les produits non emballés et ne comprenant pas d'étiquettes individuel lors de la distribution, au sein des restaurants scolaire 

 Nous vous informons que dans le cadre de nos préparations culinaires, élaborées à la cuisine centrale, nous utilisons des produits pouvant être allergène. Comme des céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, soja, 

lait, fruits à coque, cèleri, moutarde, sésame, lupin, mollusques et tous les produits a base de ces ingrédients,

Nos viandes bovine sont d'origine Française.

* concombre, tomates, féta, olives 
noires, huile d'olives.

*-Pdt , thon, échalotes, mais, olives 
verte, ciboulet te, mayonnaise,

*salade frisée, batavia, tomates cerises, 
œuf, emmental, jambon


