
Conformément à la directive Européenne, 2003/89/CE, sur les Allergènes dans les produits non emballés et ne comprenant pas d'étiquettes individuel lors de la distribution, au sein des restaurants scolaire 

 Nous vous informons que dans le cadre de nos préparations culinaires, élaborées à la cuisine centrale, nous utilisons des produits pouvant être allergène. Comme des céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, soja, 

lait, fruits à coque, cèleri, moutarde, sésame, lupin, mollusques et tous les produits a base de ces ingrédients,

Nos viandes bovine sont d'origine Française.

Lundi de  Pâques

Pet its pois Coquil let tes bio Riz pilaf

Filet  de poisson meunièreEmincé de volail le a la crèmePané au fromage

*Carot tes râpées, cèleri rave, choux 
blanc, mayonnaise

Pomme bio

Banane

Emmental port ion

Blé aux poivrons Purée de carot te

Yaourt  nature sucré bio

Beignet chocolat  noiset te

Beignet framboise

* Pomme de terre, thon, persil , 
mayonnaise, 

* Concombres, tomates, fromage de 
brebis, ol ives noires, huile d'ol ives.

Compote de pomme/ abricots

compote de pomme 

Edam

Courgettes bio

Tomate Mozzarella Salade de tomates

Carot tes râpées bio                    Carot tes râpées bio                       Carot tes râpées bio                     

salade verte

Cœur de palmiers

Œuf mayonnaise

Betterave persil lées

Tomates en quart iers

salade verte

Feuil leté au fromage

Filets de Sardines au cit ron

Betteraves rouges bio

salade verte

Concombre et  mais

Pomelos

Champignons à la crème
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VENDREDIJEUDIMARDILUNDI

Menus des élèves du collège

Semaine 15

Buffet de crudités

Salade grecque*

Buffet de crudités

Salade œuf et pomme de terre*

Buffet de crudités

Salade coleslaw*


